
名称 蟹ごはん弁当

価格 税込1,080円

販売期間 平成28年12月1日（木）より平成29年2月28日（火）予定

取扱店舗 東京を中心とした約50店舗、および横浜駅・新横浜駅周辺約15店舗

■お客様向けお問い合わせ先

株式会社 崎陽軒 お客様相談室

フリーコール:0120-882-380

小鉢 春菊と鶏ほぐし身のお浸し 春菊と鶏のほぐし身、ぶなしめじを和えた、さっぱりとしたお浸しです。

平成28年11月29日

蟹真丈

甘味 みたらし大福 甘からのみたらしだれがうれしい、一口サイズの大福です。

焼物
金目鯛の照り焼き
いんげん

冬に旬を迎える金目鯛を、ふっくらとした照り焼きに仕上げました。皮目の
赤色にいんげんの緑を添えた、彩りも鮮やかな焼物です。

煮物
鹿の子こんにゃくピリ辛
煮、飾り切り椎茸旨煮、蓮
根白煮、人参旨煮

飾り切りを入れた椎茸の旨煮、白こんにゃくを鹿の子切りにしたピリ辛の味
付けの炒め煮など様々な煮物がごはんを引き立てます。

八寸

特製シウマイ 干帆立貝柱と豚肉の旨み豊かなコクのある味わいが特長の特製シウマイ。
ふんわりとした厚焼き玉子。
真丈はくわいの食感と蟹の旨みが味わえ、蟹をトッピングした見た目にも華
やかな一品です。
出汁で味付けした豆腐に味噌をのせ、焼き目を付けました。

厚焼き玉子

豆腐田楽

ちょっと贅沢なひとときを。「旬彩弁当シリーズ」

「蟹ごはん弁当」発売

　株式会社崎陽軒(本社:横浜市西区、取締役社長:野並直文)は、平成28年12月1日（木）より、ちょっと贅沢
なひとときを演出する「旬彩弁当シリーズ」として、「蟹ごはん弁当」（税込1,080円）を冬季限定にて発売
いたします。
　主役の「蟹ごはん」は、紅ズワイ蟹を炊き込んだ旨みあふれるこだわりのごはん。ごはんの上にも、紅ズワ
イ蟹の炒り煮をのせ、蟹の旨みを存分にお楽しみいただけます。
　おかずにもこだわり、旬の金目鯛をふっくらと焼き上げた「金目鯛の照り焼き」、くわいと蟹の出汁を混ぜ
込んだ食感の良い「蟹真丈」、春菊と鶏のほぐし身、ぶなしめじをさっぱりと和えた「春菊と鶏ほぐし身のお
浸し」など、丹精込めてつくり上げた冬の味覚を一折に詰め合わせました。
　崎陽軒の「蟹ごはん弁当」で、ちょっと贅沢なひとときをお過ごしください。

御飯
蟹ごはん
トッピング: 蟹の炒り煮

紅ズワイ蟹の旨みがこだわりの炊き込みごはん。トッピングにも紅ズワイ蟹
を使用し、蟹を存分にお楽しみいただけます。


